I'HIS IS BERNSTEIN

VORSPEIL SEN

KINGFISCH YELLOW TAIL THUNFISCH SCHMORFLEISCH _—
Ceviche Knusperreis | Tintenfisch vom Hof am I\/Iuhlenbacht}n[-7
Mango-Chili- Chutney Edamame | Ingwer-Gel Erdnuss-Espuma | Misocreme
Kimchi | Passe-Pierre Sesam | Tom Kha Creme Eiszapfen
27 € 27 € 26 €
FEIN ABER KLEIN

KBITTERBALLEN ﬂ\ JAKOBSMUSCHEL SARDINEN \
Entenkeule | Zwiebelchutney Kartoffel-Triffelcreme Salbei-Apfel-Chutney
Senf-Mayonnaise WeilBweinsauce =\ Petersiliensorbet | Kapern
15¢€ 15¢€ &2 15¢€

o /
HAUPTSPEISEN - FISCH

SCHOLLENFILET MEERASCHE WOLFSBARSCHFILET
Steinpilze | Sellerie Mohre | Kartoffeln Garnelen Tortelloni | Avocado
Haselnuss | PetersilienpUree Miesmuschel | Lavendel Orange | Amalfi-Sauce
38 € 38 € 38 €
: ] : :
/ \ :-.’.".7/2' 3-Gang-Menii \
TRY BEFORE YOU DIE ° . *,’ Vorspeise - Hauptgang - Dessert
Entrecdte vom Lebenslust, Genuss und e o 1, o .
_ . Experimentierfreude sind ebenso unsere
KagOSh|ma'Wagyu'Rmd A5 (Japan) DEFINITION wie die Verwendung 4-Gang-Menu
Dicke Pommes ISTrluffeI -Mayonnaise Ufrscher uszregiOI;aaler II;r.ocjlfu.ktzaus . Vorspeise - Zwischengang - Hauptgang - Dessert
alat sedom und Umgebung. Die frische un 95 ¢
65 € handwerkliche Art unserer Kiiche erlaubt i ) ..
es uns, Ihnen Gerichte auch in einer 5-Gang-Meniu
120 €
Bei Wahl dieses Gerichts im MenU wird ein VEGETARISCHEN O
\ Aufpreis von 30 € berechnet. / anzubieten. Oder wiihlen Sie unser kulinarisches Highlight:
eine exklusive Genussreise, bei der Sie

H A UP TS P E I S EN - F L E I S C H \wahlwi::elg:legiiﬁtf:el:Z:::;;i;cg:;:giilnzleben/

LAMMRACK SECRETO IBERICO KALBSFILET

Bries & Filet | Artischocke Kapuzinerkresse | Erbse | Mohre Kohlrabi | Gratin [\ &
Taggiasca Oliven | Kartoffeln Sauce Béarnaise | Estragon Vadouvan | Weizengras
38 € 38 € 38 €

DESSERTS

KH|MBEER-JOGHURT GRUNER APFEL POCHIERTER PFIRSICH \
Blatterteig | Basilikum Misocreme | Crumble Feigenblatteis |
Krokant Vanille | Cashew Mascarponemousse
17 € % 17 € 17 €
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m@é«u

N S T E I N
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