Lebenslust, Genuss und Experimentierfreude sind

ebenso unsere DEFINITION wie die Verwendung
frischer und regionaler Produkte aus Usedom und
Umgebung.

Die frische und handwerkliche Art unserer Kliche
erlaubt es uns, Ihnen alle Gerichte auch in einer

VEGETARISCHEN VARIANTE anzubieten und

flexibel auf Ihre individuellen Wiinsche einzugehen.

Sie mochten einen besonders exklusiven Abend
genieBBen? Auf Wunsch stellt Ihnen unser
Klchenchef Arjan Mensies ein
auBergewdhnliches UBERRASCHUNGSMENU
zusammen.

3-Gang 84.00 €

4-Gang 94.00 €

5-Gang 104.00 € GLUCKSTROPFEN — Krénen Sie Ihr Meni

mit begleitenden Weinen, passend
abgestimmt auf jedes Gericht.
3-Gang 32.00 €

4-Gang 42.00 €

5-Gang 49.00 €

Gerne reichen wir Ihnen auf Wunsch eine Speisekarte mit ausgewiesenen Allergenen.



ROBIN FOOD Menu

Hiramasa Kingfisch
Wasabi / Gurkenrelish / Limone-Basilikumsorbet / Granny Smith

Scholle
Truffel / Tagliatelle / Spinat / Parmesan

Loup de mer
Tom Yum / Sushireis / Paprika / Lauch / Amalfi Zitrone

Sous vide gegarte Entenbrust
Kartoffelroulade / Pfifferlinge / Kirsche / Vadouvan / Petersilie

Brombeere
Sorbet / Miso-Karamell / Blatterteig / Mascarpone / Lavendel

104.00 € pro Person
153.00 € pro Person inklusive Weinbegleitung

Wir freuen uns sehr mit unserem ROBIN FOOD Men Kindern in der dritten Welt eine
Ausbildung zu ermoglichen und ihnen damit den Weg in eine bessere Zukunft zu
ebnen. Unsere Patenkinder heiBen Leandro, Krushbani, Magali und Vamshi und
werden in den Tagesstatten der Kindernothilfe ausgebildet.

Wenn Sie einen Abend bei uns genief3en, zusammen mit kdstlichen Speisen,
exzellenten Weinen und in guter Gesellschaft, zeigt das, wie reich an Freude |hr Leben
ist. Entscheiden Sie sich fir unser ROBIN FOOD Meni und tun Sie Gutes dabei.

Bitte beachten Sie, dass Menubestellungen mit mehr als 3 Gangen
nur bis 21 Uhr moglich sind.



VORSPEISEN

Jacobsmuschel 26.00 €
Blumenkohl / Pfifferlinge / Cashew

Schweinebauch vom Green Egg 26.00 €
Chicorée / Kaffee / Happy Foie Gras / Kartoffelespuma

Hiramasa Kingfisch 26.00 €
Wasabi / Gurkenrelish / Limone-Basilikumsorbet / Granny Smith

SUPPE

Hummercrema 19.00 €
Ravioli / Tomate

Wassermelonengazpacho 19.00 €
Anchovis / Aioli / Taggiasca Oliven



FISCH

Nicoise 37.00 €
Thunfisch / Bohne / Olive / Artischocke / Tomate / Ei

Loup de mer 37.00 €
Tom Yum / Sushireis / Paprika / Lauch / Amalfi Zitrone

Scholle 37.00 €
Truffel / Tagliatelle / Spinat / Parmesan

FLEISCH

Secreto vom Iberiocschwein 36.00 €
Fregula / Cantaloupe-Melone / Topinambur / Weizengras

Sous vide gegarte Entenbrust 36.00 €
Kartoffelroulade / Pfifferlinge / Kirsche / Vadouvan / Petersilie

Rinderfilet 38.00 €
Lardo / Rote Bete / Zwiebel / Rosmarin / Miso / Pastinake



DESSERTS

Brombeere 17.00 €
Sorbet / Miso-Karamell / Blatterteig / Mascarpone / Lavendel

Aprikose 17.00 €
Fourme d'Ambert / Feigenblattsorbet / Haselnuss / Balsamico

Lemon Cheesecake 17.00 €
Dunkle Schokolade / Passionsfrucht / Chili / Waldbeere

Kasevariation 18.00 €
Nussbrot / Feigensenf / Birnenchutney



